Publicado no
Diario Oficial em
26/10/2020

SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCA(;AO
CONSELHO ESTADUAL DE EDUCACAQO
RESOLUCAO CEE-ES N° 5.558/2020

Renova a aprovacéo da oferta do Curso
Técnico em Gastronomia, Eixo
Tecnol6gico Turismo, Hospitalidade e
Lazer, no CEET Vasco Coutinho, e da
outras providéncias.

O PRESIDENTE DO CONSELHO ESTADUAL DE EDUCACAO DO ESPIRITO
SANTO, no uso de suas atribuicfes legais e considerando os termos do Parecer CEE-ES n°.
5.915/2020 (Processo CEE-ES n°. 077/2019/SEP n°. 74476424), aprovado na Sessdo Plenéria do
dia 26-05-2020,

RESOLVE:

Art. 1° Renovar a aprovacdo da oferta do Curso Técnico em Gastronomia, Eixo
Tecnoldgico Turismo, Hospitalidade e Lazer, na forma concomitante e subsequente, ministrado
na modalidade presencial, com 60 (setenta) vagas iniciais semestrais, distribuidas em 03 (trés)
turmas de até 20 (vinte) estudantes cada uma, sendo uma no turno matutino, uma no turno
vespertino e outra no turno noturno, no Centro Estadual de Educacdo Técnica Vasco Coutinho,
situado na Rua Luciano das Neves, s/n°., Bairro Centro, municipio de Vila Velha, ES, mantido
pelo Governo do Estado do Espirito Santo, pelo periodo de 03 (trés) anos, a partir da publicacéo
da presente resolucéo, retroagindo seus efeitos ao segundo semestre letivo de 2019.

§ 1° O Curso Técnico em Gastronomia, Eixo Tecnoldgico Turismo, Hospitalidade e
Lazer, terd carater experimental, por ndo constar no Catalogo Nacional de Cursos Técnicos de
Nivel Médio.

§ 2°. Aprovar as alteracdes das Organizagdes Curriculares do curso citado no caput que
estd anexa a esta Resolucéo.

Vitéria, ES, 20 de outubro de 2020.

ARTELIRIO BOLSANELLO
Presidente do CEE

Homologo
Em 20 de outubro de 2020.

VITOR AMORIM DE ANGELO
Secretario de Estado da Educacéao



ANEXO A RESOLUCAO CEE-ES N°. 5.558/2020

DIURNO
MODULOS DISCIPLINAS N° DE AULAS C.H.
Confeitaria 04 80
Cozinha Alternativa/Funcional 02 40
Cozinha brasileira 04 80
i Higiene e Manipulaco de alimentos 02 40
MODULO | Mixologia (Destilados e coquetéis) 02 40
Orcamentos e Custos aplicados a Gastronomia 02 40
Teoria e Técnica de Gastronomia | 04 80
Subtotal 20 400
Cozinha Internacional 04 80
Enologia 02 40
) Etica e RelacBes Interpessoais 02 40
MODULO 11 Hospitalidade aplicada a Gastronomia 02 40
Padaria 04 80
Planejamento e execucdo de cardapios 02 40
Teoria e Técnica em Gastronomia |l 04 80
Subtotal 20 400
Estagio Supervisionado Ndo Obrigatdrio — Sera acrescido na Carga Horaria Total do Curso e 0
Estagio Supervisionado caso o aluno venha a cumprir.
Carga Horaria Total do Curso 800
NOTURNO
MODULOS DISCIPLINAS N° DE AULAS C.H.
Confeitaria 06 120
Higiene e manipulacdo de alimentos 02 40
) Mixologia (Destilados e coquetéis) 02 40
MODULO I Orcamentos e Custos aplicados a Gastronomia 02 40
Teoria e Técnica em Gastronomia | 03 60
Subtotal 15 300
Cozinha Alternativa/Funcional 03 60
Cozinha brasileira 03 60
] Etica e RelacBes Interpessoais 02 40
MODULO 11 Hospitalidade aplicada a Gastronomia 02 40
Planejamento e execucdo de cardapios 02 40
Teoria e Técnica em Gastronomia 11 03 60
Subtotal 15 300
Cozinha Internacional 03 60
Enologia 03 60
MODULO Il1 Padaria 06 120
Teoria e Técnica em Gastronomia 111 03 60
Subtotal 15 300
Estagio Supervisionado Nao Obrigatorio — Sera acrescido na Carga Horéria Total do Curso e 0
Estagio Supervisionado caso o aluno venha a cumprir.
Carga Horéria Total do Curso 900




