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SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAO
CONSELHO ESTADUAL DE EDUCACAO
RESOLUCAO CEE-ES N° 5.299/2019

Aprova a oferta dos Cursos Técnicos, no Centro
Estadual de Educac¢ao Técnica Talmo Luiz Silva, e
da outras providéncias.

A PRESIDENTE DO CONSELHO ESTADUAL DE EDUCACAO DO ESPIRITO SANTO, no
uso de suas atribuigdes legais e CONSIDERANDO o Processo CEE-ES n°. 213/2018/SEP n°. 83569456;
CONSIDERANDO a necessidade de garantir a regularidade da oferta de Cursos de Educagdo Profissional
Técnica de Nivel Médio; CONSIDERANDO que o representante legal do Centro Estadual de Educacdo
Técnica Talmo Luiz Silva mantido pelo Governo Estadual, cumpriu os prazos estabelecidos na Resolugdo
CEE-ES n°. 5.118/2018, que tramitam neste Conselho Estadual de Educacdo; CONSIDERANDO ainda a
decisdo da Comissdo de Educagdo Profissional e Ensino Superior, aprovada na reunido da Comissao do dia 12-
11-2019 e aprovada na Sessdo Plenaria do dia 12-11-2019, com fundamento na Resolu¢do CEE-ES n°.
3.777/2014.

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar a oferta dos Cursos Técnicos relacionados nos incisos I e II deste artigo, no Centro
Estadual de Educacdo Técnica Talmo Luiz Silva, situado na Rua Padre Anchieta, n°. 250, Bairro Vila Nova,
municipio de Jodo Neiva, ES, mantido pelo Governo Estadual, excepcionalmente, até 31 de dezembro de 2020.

I — Técnico em Estética, Eixo Tecnologico Ambiente e Satde, na forma concomitante e subsequente,
ministrado na modalidade presencial, com 60 (sessenta) vagas iniciais semestrais, distribuidas em 03 (trés)
turmas de até 20 (vinte) estudantes cada uma, nos turnos diurno e noturno.

II — Técnico em Cozinha, Eixo Tecnologico Turismo, Hospitalidade e Lazer, na forma concomitante e
subsequente, ministrado na modalidade presencial, com 60 (sessenta) vagas iniciais semestrais, distribuidas em
03 (trés) turmas de até 20 (vinte) estudantes cada uma, nos turnos diurno e noturno.

Paragrafo unico. As Organizagdes Curriculares dos cursos citados nos incisos I ao II estdo anexadas
a esta Resolugdo.

Art. 2° A forma subsequente de curso ¢ ofertada e desenvolvida em turma(s) exclusiva(s) a quem ja
tenha concluido o ensino médio.

Art. 3° A modalidade, quantitativos de vagas e organizagdo curricular apresentada pela institui¢ao de
ensino estdo autorizadas, devendo ser ajustadas no decorrer da analise do processo, caso necessario.

Art. 4° O Processo CEE-ES n°. 213/2018/SEP n°. 83569456 continuara tramitando, e, observada
qualquer deficiéncia e/ou irregularidades, devera ser atendida, conforme disposto no § 1° do artigo 152 da
Resolucao CEE-ES n°. 3.777/2014, apo6s o recebimento de parecer da Comissdo de Educagdo Profissional e
Ensino Superior — CEPES.

Paragrafo unico. O ndo cumprimento do saneamento de deficiéncias e/ou irregularidades apontadas
por meio de parecer, referente ao processo em tramitagdo acarretard o seu arquivamento, ficando a instituicao
impedida de efetuar novas matriculas no referido curso para o ano letivo de 2021, até que novo processo seja
apresentado e aprovado por este Conselho Estadual de Educacao.

Vitoria, ES, 04 de dezembro de 2019.

MARIA JOSE CERUTTI NOVAES
Presidente do CEE

Homologo
Em 04 de dezembro de 2019.

VITOR AMORIM DE ANGELO
Secretario de Estado da Educacio



ANEXO A RESOLUCAO CEE-ES N°. 5.299/2019

Curso Técnico em Estética, Eixo Tecnologico Ambiente e Saude

Diurno
DISCIPLINAS DO MODULO I - CONCEITOS BASICOS N°. DE AULAS C.H.
Anatomia e Fisiologia 4 80
Biosseguranga e Legislacao 2 40
Cosmetologia 3 60
Empreendedorismo em Estética 2 40
Etica e Relagdes Interpessoais 2 40
Nogoes de Dermatologia e Patologia em Estética 3 60
Nogodes de Estética Capilar 2 40
Nogoes de Primeiros Socorros 2 40
Subtotal 20 400
DISCIPLINAS DO MODULO II - FACIAL E CORPORAL N°. DE AULAS C.H.
Drenagem Linfética 2 40
Eletroterapia Facial e Corporal 4 80
Limpeza de Pele e Tratamento de Acne 4 80
Massagem Corporal 4 80
Pratica Supervisionada [ 4 80
Revitaliza¢do Facial 2 40
Subtotal 20 400
DISCIPLINAS DO MODULO III - CAPILAR N°. DE AULAS C.H.
Coloragdo, Descoloragdo, Reflexos € Mechas 4 80
Hidratacdo, Cortes e Escova 4 80
Penteados 2 40
Pratica Supervisionada I1 4 80
Técnicas de Depilagdo 2 40
Técnicas de Maquiagem 2 40
Técnicas de Sobrancelha 2 40
Subtotal 20 400
Estagio Supervisionado Obrigatério 120
Carga Hordria Total do Curso 1.320h
Noturno
DISCIPLINAS DO MODULO I - CONCEITOS BASICOS N°. DE AULAS C.H.
Anatomia e Fisiologia 4 80
Biosseguranga e Legislacao 3 60
Cosmetologia 3 60
Nogodes de Dermatologia e Patologia em Estética 3 60
Nogoes de Primeiros Socorros 2 40
Subtotal 15 300
DISCIPLINAS DO MODULO II - FACIAL N°. DE AULAS C.H.
Eletroterapia Facial e Corporal 4 80
Etica e Relacdes Interpessoais 2 40
Limpeza de Pele e Tratamento de Acne 4 80
Pratica Supervisionada | 3 60
Revitalizag¢do Facial 2 40
Subtotal 15 300
DISCIPLINAS DO MODULO III - CORPORAL N°. DE AULAS C.H.
Drenagem Linfética 2 40
Massagem Corporal 4 80
Nogodes de Estética Capilar 2 40
Pratica Supervisionada 11 3 60
Técnicas de Depilagdo 2 40
Técnicas de Sobrancelha 2 40
Subtotal 15 300
DISCIPLINAS DO MODULO 1V — CAPILAR N°. DE AULAS C.H.
Coloragdo, Descoloragdo, Reflexos e Mechas 3 60
Empreendedorismo em Estética 2 40




Hidratacgdo, Cortes e Escova 3 60
Penteados 2 40
Pratica Supervisionada 111 3 60
Técnicas de Maquiagem 2 40
Subtotal 15 300
Estagio Supervisionado Obrigatério 120
Carga Horiria Total do Curso 1.320h
Curso Técnico em Cozinha, Eixo Tecnologico Turismo, Hospitalidade e Lazer
Diurno

DISCIPLINAS DO MODULO I N°. DE AULAS C.H.
Confeitaria 04 80
Cozinha Alternativa/Funcional 02 40
Cozinha Brasileira 04 80
Higiene e Manipulacao de Alimentos 02 40
Mixologia (Destilados e Coquetéis) 02 40
Orcamentos ¢ Custos Aplicados & Gastronomia 02 40
Teoria e Técnica em Gastronomia | 04 80
Subtotal 20 400

DISCIPLINAS DO MODULO II N°. DE AULAS C.H.
Cozinha Internacional 04 80
Enologia 02 40
Etica e Relacdes Interpessoais 02 40
Hospitalidade Aplicada na Gastronomia 02 40
Padaria 04 80
Planejamento e Execucao de Cardapios 02 40
Teoria e Técnica em Gastronomia I1 04 80
Subtotal 20 400
Carga Horiria Total do Curso 800h
Estagio Supervisionado Nao Obrigatério

Noturno

DISCIPLINAS DO MODULO I N°. DE AULAS C.H.
Confeitaria 06 120
Higiene e Manipulac@o de Alimentos 02 40
Mixologia (Destilados e Coquetéis) 02 40
Orcamentos ¢ Custos Aplicados & Gastronomia 02 40
Teoria e Técnica em Gastronomia | 03 60
Subtotal 15 300

DISCIPLINAS DO MODULO II N°. DE AULAS C.H.
Cozinha Alternativa/Funcional 03 60
Cozinha Brasileira 03 60
Etica e Relagdes Interpessoais 02 40
Hospitalidade Aplicada na Gastronomia 02 40
Planejamento e Execucdo de Cardapios 02 40
Teoria e Técnica em Gastronomia 11 03 60
Subtotal 15 300

DISCIPLINAS DO MODULO III N°. DE AULAS C.H.
Cozinha Internacional 03 60
Enologia 03 60
Padaria 06 120
Teoria e Técnica em Gastronomia I11 03 60
Subtotal 15 300
Carga Horaria Total do Curso 900h

Estagio Supervisionado Nao Obrigatério




